
Specjalność kuchni / Chef’s Specialities

1. Filet z indyka nadziewany fetą, aromatyzowany                    25.00 zł  
   suszoną cebulą, w sosie z duszonych oliwek
   Turkey Fillet Stuffed with Feta Cheese, flavoured with Dried Onion, and Stewed Olives Sauce

2. Trzy małe tournedos z polędwiczek wieprzowych ułożone    32.00 zł  
          na sianie z duszonych jarzyn w sosie kurkowym

      Three Little Tournedos of Pork Tenderloin Served on Bed of Stewed Vegetables with Chanterelle Sauce

3. Comber z sarny w pachnącym sosie śmietanowym       37.00 zł  
     o delikatnym aromacie wiśni
       Saddle of Deer with Aromatic Sour Cherry Cream Sauce

4. Chrupiące placki ziemniaczane z pikantnym gulaszem             18.00 zł
     i bukietem kolorowych surówek
       Crunchy Potato Cakes with Spicy Goulash and Set of Colorful Salads

  
 Przystawki / Starters

1. Pasztet cielęcy pieczony w cieście,                                             120g 18.00 zł
z delikatnym sosem korniszonowym
Veal Terrine Baked in Pastry with Delcate Gherkin Sauce

2. Białe szparagi w sosie maślanym       100g      13.00 zł  
White Asparagus with Butter Sauce   

      
3. Mozzarella aromatyzowana sosem ziołowym   120g  15.00 zł

Flavoured Mozzarella with Herb Sauce

4. Pieczarki w koszulkach z dipem ziołowo- czosnkowym  100g 14.00 zł
Mushrooms in Pastry with Herb Garlic Dip

5.   Łosoś wędzony z sezamem podany na sałacie  80g 9.00 
zł
        Smoked Salmon with Sezame Seedes and Lettuce

6.  Carpacio łososiowe z oczkiem marynowanego halibuta       100g      20.00 zł
Salmon Carpaccio with Eye of Marinated Halibut

7.  Sałatka grecka       200g     15.00 zł
Greek Salad

8. Śledź na różne sposoby           150g    8.00 zł
Herring Prepared in Various Ways

Przygotowanie dań wymaga ok. 20 minut oczekiwania
Zamówienia przyjmujemy do godz. 21.45



Zupy/ Soups

1. Zupa cebulowa na białym winie z pikantną grzanką   200ml     6.00 zł
Onion Soup with White Wine and Spicy Slice of Toast

2. Zupa wiedeńska z grilowanym bekonem   200ml     6.00 zł
Viennese Soup with Grilled Bacon

3. Zupa gulaszowa                                                        250ml     8.50 zł
Goulash Soup

4. Żurek tradycyjny z jajkiem i kiełbasą 200ml  8.00 zł
Traditional Sour Barely Soup with Egg and Sausage

5. Krem serowy z porami 200ml             9.00 zł
Cream of Cheese Soup with Leek

6. Flaczki wołowe 250ml 8.50 zł
Beef Tripe

7. Bulion z pierożkami mięsnymi  200ml            7.00 zł
Bouillon with Meat Ravioli

8. Barszcz czerwony z uszkami 200ml 8.00 zł
Beetroot Soup with Ravioli

Dania z ryb / Fish Dishes

1. Sola w sosie cytrynowym z warzywami 200g           18.00 zł
        Sole with Lemon Sauce and Vegetables

2. Łosoś podany w sosie szpinakowo- śmietanowym  120g           15.00 zł
Salmon with Spinach Cream Sauce

3. Tilapia w sezamie 120g 12.00 zł
Tilapia with Sezame Sedes

4. Dorsz w panierce ziołowej 120g   17.00 zł
       Codfish in Herb Coating

5. Pstrąg z rusztu wg wagi 100g             8.00zł
Grilled Trout (price depending on weigh)

6. Kargulena z rusztu                                                   150g            18.00zł
Grilled Icefish 

Przygotowanie dań wymaga ok. 20 minut oczekiwania
Zamówienia przyjmujemy do godz. 21.45



Dania bezmięsne / Vegetarian Dishes

1. Pierogi ruskie opiekane z przysmakiem maślanym 300g 12.00 zł
Fried Dumplings with Potato and Cheese Stuffing and Butter Delicacy

2. Pierogi ze szpinakiem 300g  10.00 zł
Dumplings with Spinach 

3. Pierogi z kapustą 300g 10.00 zł
Dumplings with Cabbage

4. Naleśniki z serem i sosem wiśniowym 3 szt. 12.00 zł
Cottage Cheese Pancakes with Sour Cherry Sauce

5. Naleśniki z owocami w czekoladzie 3 szt. 10.00 zł
Pancakes with Fruits and Chocolate

6. Garniec  pierogów                    600 g    25.00zł
Platter of Dumplings

Dania z wieprzowiny/ Pork Dishes

   
1. Grilowany stek z ziołami     120g     22.00zł

Grilled Steak with Herbs 

2. Medalion w sosie z leśnych grzybów 120g 16.00zł
Pork Medallion with Forest Mushroom Sauce  

3. Karkówka pieczona w sosie miodowo – balsamicznym 120g 16.00zł
Roasted Pork Neck with Honey Balsamic Sauce  

  
4. Polędwiczki wieprzowe w sosie śliwkowym        120g  25.00zł

Pork Tenderloin with Plum Sauce

5. Kotlet schabowy panierowany        120g  12.00zł
Breaded Pork Cutlet

6. Golonko   wg wagi                            100g 8.00zł
 Knuckle of Pork (price depending on weigh)

Przygotowanie dań wymaga ok. 20 minut oczekiwania
Zamówienia przyjmujemy do godz. 21.45



Dania z wołowiny/ Beef Dishes

1. Stek wołowy z grila z masłem cytrynowo- ziołowym 120g 30.00 zł
Grilled Beef Steak with Lemon Herb Butter

2. Polędwica w zielonym pieprzu     120g 28.00 zł
Beef Tenderloin with Green Pepper

3. Polędwica po angielsku    120g 25.00 zł
English Beef Tenderloin 

4. Stek wołowy z grilowanymi warzywami     150g 35.00 zł
Beef Steak with Grilled Vegetables

5. Stek cielęcy z grila  120g 23.00 zł
Grilled Veal Steak

Dania z drobiu/ Poultry Dishes

1. Filet drobiowy z grila 120g  13.00zł
Grilled Turkey Fillet

2. Filet drobiowy w migdałach 120g 16.00zł
               Poultry Fillet with Almonds

3. Filet drobiowy panierowany 120g  11.00zł
Breaded Poultry Fillet

4. Filet zapiekany z pomidorami i szpinakiem 150g  20.00zł
Fillet Fried with Tomatoes and Spinach

Sosy zimne i  gorące / Cold and Hot Sauces

1. Sos czosnkowy 100g  4.00zł
       Garlic Sauce

2. Sos paprykowo - ziołowy 100g
4.00zł

       Pepper Herb Sauce

3. Sos tzatzyki 100g
4.00zł

      Tzatziki Sauce

4. Sos pieczeniowy 100g 4.00zł
      Gravy Sauce

5. Sos z leśnych grzybów 100g 5.00zł
       Forest Mushroom Sauce

6. Sos śliwkowy 100g 5.00zł
             Plum Sauce

Przygotowanie dań wymaga ok. 20 minut oczekiwania
Zamówienia przyjmujemy do godz. 21.45



Dodatki/ Extras
1. Kapusta zasmażana 150g 5.00 zł
           Fried Cabbage

2. Surówka z marchewki 100g   3.00 zł
          Carrot Salad

3. Surówka z białej kapusty 100g   4.00 
zł

          White Cabbage Salad

4. Surówka z czerwonej kapusty 100g   5.00 zł
          Red Cabbage Salad

5. Surówka z pomidorami i ogórkami z sosem vinagre 150g  
6.00 zł

          Tomato and Cucumber Salad with Vinagre Sauce

6. Bukiet surówek 150g  6.00zł
          Set of Salads 

7. Mizeria  150g 5.00zł
           Fresh Cucumber and Sour Cream Salad

8. Warzywa gotowane 150g  6.00zł
           Baked Vegetables 

9. Pieczarka z rusztu 150g
8.00zł

          Grilled Mushroom 

10. Tarta serowa 100g 6.00zł
          Cheese Tart

11. Frytki                  150g 5.00zł
           French Fries

12. Ziemniaki opiekane 150g 6.00zł
           Fried Potatoes

13. Ziemniaki z wody 100g     4.00zł 
           Baked Potatoes

14. Plastry ziemniaczane  150g   6.00zł
           Potato Slices

15. Ryż   100g    4.00zł
       Rice

16. Kasza gryczana           100g       4.00zł
           Buckwheat Groats

17. Pieczywo  100g   2.00zł
           Bread

18.Masło  20g 1.00zł
           Butter

Przygotowanie dań wymaga ok. 20 minut oczekiwania
Zamówienia przyjmujemy do godz. 21.45



Pizza

1. Margerita/sos, ser, oregano/ Ø32 10.00 zł
        Margerita/sauce, cheese, oregano/ 

2. Wegetariańska/sos, ser, oregano, groszek, kukurydza, pieczarki, papryka/
Vegetarian/sauce, cheese, oregano, peas, sweetcorn, mushrooms, pepper/ Ø32 14.00 zł

3.  Capricioza/sos, ser, oregano, szynka, pieczarki, papryka, oliwki/
       Capricioza/sauce, cheese, oregano, ham, mushrooms, pepper, olives/            Ø32      16.00 zł

3. Merakato/sos, ser, oregano, kurczak, pieczarki, kukurydza/ Ø32 18.00 zł
Merakato/sauce, cheese, oregano, chicken, mushrooms, sweetcorn/

Desery / Desserts

1. Tiramisu w  pucharkach 150g      12.00 zł
Tiramisu Cup

2. Semifredo z karmelizowanymi orzechami 120g     12.00 zł
     w otoczce owoców leśnych
       Semifredo with Caramel Nuts  and the Fruits of the Forest

3. Deser lodowy 150g     9.00 zł
Ice Cream Dessert

4. Szarlotka z lodami 150g     9.00 zł
Apple Pie with ice cream

5. Sernik po wiedeńsku 150g  8.00 zł
Viennese Cheesecake

Przygotowanie dań wymaga ok. 20 minut oczekiwania
Zamówienia przyjmujemy do godz. 21.45

Napoje gorące/ Hot Beverages

1. Kawa z expressu 5.00 zł
Espresso Coffee

2. Kawa cappucino 6.00 zł
Cappuccino Coffee

3. Kahlua cafe – kawa, kahlua 8.00 zł



Kahlua Coffee –coffee, kahlua

4. Irish coffee – kawa, whisky, kahlua 9.00 zł
Irish Coffee – coffee, whisky, kahlua

5. Herbowa coffee – kawa, herbowa gorzka 7.00 zł
              ”Herbowa Coffee” – bitter coffee 

6. Kawa po holendersku – kawa, adwokat, śmietanka 6.00 zł
Dutch Coffee – coffee,advocaat, cream

7. Czekolada na gorąco 6.00 zł
        Hot Chocolate

8. Herbata – różne smaki 4.00 zł
Tea – various tastes


